Hotel Koruna, Pecka

Jidelni listek



11.

12.

14.

15.

Polévky

Suppen

0,331 Cesnecka 50 Ké
(vyvar, Sunka, zloutek, syr, chléb)
Knoblauchsuppe

0,331

(Fleischbriihe, Schinken, Eiergelb, Kase, Brot)

Bujon s vejcem 30 K¢
Bouillon mit Ei

Teplé predkrmy

Warme Vorspeise

3 ks

3 ks

Dabelska topinka s masovou smési 85 K¢
topinka, chili, masova smes, syr)

Des Teufels Toast mit Fleisch-Mischung

Toast, Chili, Fleisch-Mischung, Kase)

Hermelinova topinka 85 K¢
(topinka, michana vejce, hermelin)

Gerostete Brotschnitte mit Hermelinkise

(gerostete Brotschnitte, gemischte Eier, Hermelinkése)



18.

19.

22.

25.

29.

31.

Hovézi maso
Rindfleisch

250 g Biftek s pepfovym dressingem
(svickova, peprové koreni, dressing)
Pfeffersteak

(Filet, Pfeffergewtlirz, Dressing)

250 g Anglicky biftek
(svickova, sazené vejce)
Englisches Beefsteak
(Filet, pochierte Eier)

200 g Videnska rosténa
(roSténa, smazena cibulka)
Wiener Rostbraten
(Rostbraten, gerostete Zwiebel)

150 g Svickova a la ,,Stroganov*
(svickova, kecup, smetana, cibule)
Rindfleisch ,,Stroganov*
(Filet, Ketchup, Sahne, Zwiebel)

150 g Pikantni hovézi nudlicky se syrem
(roSténa, cibule, paprika, feferonky, syr)
Pikantes Geschnitzeltes vom Rind mit Kase
(Rostbraten, Zwiebel, Paprikaschoten, Peperoni, Kase)

120 g Tatarsky biftek + 6 topinek
(Tatarsteak + 6 Knoblauchbrotschnitten)

480 K¢

490 K¢

260 K¢

280 K¢

210 K¢

240 K¢



32.

35.

39.

44,

Veprové maso
Schweinefleisch

150 g

200 g

150 g

200 g

¥

Smazeny veprovy fizek 130 K¢
(veprova kyta, trojobal)

Paniertes Schnitzel

(Schnitzel - Schweinenacken, Panier)

Medailonky z panenky se zelenymi fazolkami 190 K¢
(veprova panenka, zelené fazolky, slanina, cesnek)

Schweinefilets mit Bohnen

(Schweinfilets, griine Bohnen, Speck, Knoblauch)

Vepfova pecinka na Svestkach 145 K¢
(vepfova pecené, suSené Svestky, Svestkova povidla, konak)
Pflaumenschweinefleisch

(Schweinefleisch, Pflaumen, Pflaumenmus, Cognac)

Staroceska jehla 245 K¢
(veprové maso, slanina, zampiony, paprika, cibulka, pepfovy dressing)
Alttschchische Nadel

(Schweinefleisch, Schinkenspeck, Champignons, Paprikaschoten,
Zwiebel, Pffeferdressing)



Kureci maso
Huhnerfleisch

47.150 g Smazeny fizek z kurecich prsicek 130 K¢
(kureci maso, trojobal)
Panierstes Hiihnerschnitzel
(Hahnerfleisch, Panier)

50. 150 g Kufreci prsa s kfenovou omackou a ofechy 145 K¢
(kureci maso, cibule, koreni, cukr, ofechy, kfen, smetana)
Hiithnerbrust mit Krensauce und Niissen
(Hthnerfleisch, Zwiebel, Gewlirz, Zucker, Nusse, Kren, Sahne)

52. 150 g Kureci prsa se Sunkou a brokolici, gratinovana syrem
160 K¢
(kureci maso, Sunka, brokolice, syr)
Gefiillte Hiithnerbrust mit Schinken, Brokkoli und Kise

(Hihnerbrust, Schinken, Brokkoli, gratinierte mit Kase)

56. 150 g Kufeci panev Orient s kfupavou zeleninou 160 K¢
(kureci maso, kfupava zelenina, arasidy, kofeni)
Huhn Pan Orient mit knackigem Gemiise
(Huhn, knackiges Gemtuise, Erdntsse, Gewtirze)

57. 150 g Kureci steak barbecue, zeleninovy salat 165 K¢
(kureci maso, michany zeleninovy salat)
Hiihnersteak barbecue, Gemiisesalat
(Hahnerfleisch, gemischter Gemuisesalat)

58. 150 g Kureci rolka se Sunkou a syrem 150 K¢
(kureci maso, Sunka, syr)
Hiihnerrollchen mit Schinken und Kiase
(Huhnerfleisch, Schinken, Kése)



71.

72.

27.

60.

75.

76.

77.

Speciality

Spezialitaten

200 g

200 g

300 g

300 g

200 g

300 g

300 g

¥

Kureci kapsa se syrem a Spenatovou omackou 180 K¢
(kureci maso, syr, anglicka slanina, cesnek, smetana, Spenat)
Hiihnertasche mit Kiase und Spinatsofie

(Htuhnerfleisch, Kase, Schinkenspeck, Knoblauch, Sahne, Spinat)

Steakovy duet s krémovou pepfovou omackou 180 K¢
(kutreci maso, veprova panenka, krémova smetanova omacka,
barevny pepr)

Steak Duett mit cremiger Pfeffersauce

(Hahnefleisch, Schweinfleisch, Cremige-Sahne Sauce,
Farbe Pfeffer)

Rumpsteak se zelenymi fazolkami 330 K¢
(roSténa, anglicka slanina, smetana, cibule, fazolky)

Rumpsteak mit griitnen Bohnen

(Rostbraten, Schinkenspeck, Zwiebel, Sahne, grinen Bohnen, Gewurz)

MAXI steak z krkovice podavany na prkénku 240 K¢
(veprova krkovice, berani rohy, hotrcice, kfen, okurka, pecivo)
MAXI-Steak vom Schwein serviert auf einem Brett
(Schweinefleisch, Paprika, Senf, Meerrettich, Gurke, Brot)

Steak z pecinky s omackou z modrého syra 190 K¢
(veprova pecene, smetana, niva)

Fleisch Steak mit Blauschimmelkise-sauce
(Schweinefleisch, Sahne - Niva Kase Sauce)

Mix gril 350 K&
(svickova, veprova panenka, kureci maso, restovana cibulka,

kofeni)

Mix Grill

(Filetbraten, Schweinsbraten, Hiithnerfleisch, gerdstet Zwiebel,
Gewlrz)

Bramborakova kapsal55 K¢
(masova smeés, bramborak)
Kartoffelpuffer Tasche

(die Fleisch-Mischung, Kartoffelpuffer)



78.

84.

85.

64.

66.

87.

Téstoviny
Teigwaren

300 g

300 g

300 g

Syrové téstoviny 125 K¢
(smetana, cibule, koreni, cesnek, eidam, niva, parmezan)

Nudeln mit Kise

(Zwiebel, Gewlirz, Knoblauch,Kése, Nivakdse, Parmesankase)

Téstoviny s kufecim masem a angl. slaninou 145 K¢
(kureci maso, anglicka slanina, smetana, koreni, niva)

Nudeln mit Hiihnerfleisch und Schinkenspeck
(Huhnerfleisch, Schinkenspeck,Sahne, Gewlirz, Nivakése)

Spenatové noky s kufecim masem 145 K¢
(cesnek, kureci maso, smetana, kofeni, Spenat, syr parmazan)
Spinat-Gnocchi mit Hiihnerfleisch

(Knoblauch, Huhnerfleisch, Sahne, Gewlirz, Spinat, Parmesankése)

Ryby
Fische

100 g

300 g

Pstruh na rostu (nad 100g 1dkg a 10,-Kc¢) 100 K¢
Forelle auf Grill (iiber 100g 1dkg a 10,-Kc¢)

Losos na grilu s bylinkovym maslem 240 K¢
(losos, bylinkové maslo)

Pikanter Lachs auf Grill

(Lachs, Krauterbutter)

Bezmasé pokrmy
Fleischloses Essen

120 g

Smazeny syr 115 K¢
Panierter Kase



89. 120g SmazZeny hermelin 120 K¢
Panierter Hermelinkise
92. 150g Smazeny syrovy mix 135 K¢
(eidam, niva, hermelim)
Paniertes Kisemix
(Edamer-, Niva- und Hermelinkéase)
93. 250 g Sisky s makem 80 Ké
(Loafs mit Mohn)
Salaty
Salate
94. 150g Okurkovy salat 55 K¢
Gurkensalat
95. 150 g Rajcatovy salat s cibuli 55 K¢
Tomatensalat mit Sauersahne
96. 150 g Sopsky salat 75 Ké
Gemiisesalat mit Balkankase
97. 200 g Recky salat s balkinskym syrem a olivami 80 K¢
Griechischer Salat mit Feta-Kiase und Oliven
101. 300 g Salat Kleopatra 165 K¢

(kureci maso, zeleninovy salat, krutonky, parmezan, dressing)
Salat ,,Kleopatra“
(Huhnerfleisch, Gemusesalat, Parmesankase, Dressing)



Dressingy a omacky ke steakum
Dressings und Saucen zu Steaks

115. 50 g Dressingy dle nabidky 25 K¢
Dressings laut Angebot

116. 50 g  Tatarska omacka, kecup 15 K¢
Tatarsofie, Ketchup

119. 50g Hofcice 10 K¢
Senf

120. 20 g Kren 10 K¢
Kren

121. 1ks Chléb 3 K¢
Brotscheibe

122. 1ks Rohlik, houska 5 K¢

Brotchen



102.

107.

108.

109.

110.

111.

113.

114.

117.

Prilohy
Beilage

200 g Vareny brambor
Salzkartoffeln

200 g Bramborové hranolky
Pommes frites

200 g Americké brambory
Amerikanischekartoffeln

200 g Bramborové dolarky
Kartoffel Dollar

200 g DusSena ryze
Gedampftereis

4 ks Bramboracky
Kartoffelpuffer

4 ks Houskovy knedlik
Semmelknodel

30 K¢

40 K¢

45 K¢

45 K¢

25 K¢

40 K¢

30 Ke

150 g Fazolové lusky s anglickou slaninou a cesnekem 69 K¢

Griine Bohnen mit Speck und Knoblauch

150 g Michana zelenina restovana na bylinkovém masle 69 K¢

Mixed gebratenes Gemiise mit Krauterbutter



124.

129.

132.

133.

136.

137.

Moucniky a dezerty
Mehlspeisen und Nachspeisen

2 ks

2 ks

Palacinky s horkym ovocem 85 K¢
(palacinka, lesni ovoce, Slehacka)

Palatschinken mit heiflem Obst
(Palatschinken, Waldbeeren, Schlagsahne)

Palacinky plnéné zmrzlinou, sypané mandlickami 95 K¢
Eisgefiillte Palatschinken, Geschiittete mit Mandeln

Zmrzlinové pohary
Eisbecher

Vanilkovy pohar s ovocem a Slehackou 85 K¢
(vanilkova zmrzlina ,ovoce, Slehacka, poleva, orisSky)

Vanillen Becherglas mit Heidelbeere und Schlagsa
(Vanilleneis, Obst, Schlagsahne, Glasur, Nlisse)

Horké maliny 80 K¢
(vanilkova zmrzlina, horké proslazené maliny, Slehacka)

Heifle Himbeeren

(Vanilleeis, heifse Himbeeren, Schlagsahne)

1 kopecek zmrzliny 15 Ke
1 Eisportion

1 porce slehacky 20 K¢
1 Schlagsahneportion

Zakusky dle denni nabidky
Nachtisch laut Tagesangebot



